MENU OKTOBER
RESTAURANT ZACHT STAAL

APERITIEF

Rabarberbruis 5,50
Cidre Kerné 5,50
Lillet Blanc, sinaasappel

6,50

Crémant de Loire, Domaine Cady

9,50

SNACKS
pickles van Alon, Luques
olijven, tahini, herten
salami,
brood met olie

v. h. huis

MARKT/TUIN MENU
4 gangen 61,50

Rauwe “hamachi’, tomatillo

chutney & tomaat-kruiden salade
16,50

Palmkool puree met geroosterde
en rauwe cepes, zacht gegaarde
eidooier & parmezaan
17,50

Gebraden wilde eend,
“cornbread’, mosterdblad

& snijbonen
31,50

Rijstpudding
met peer & zwarte bes,

olijfolie, honing & rozemarijn
11, -
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Los of bij het menu

BBO-geroosterde
knolselderij & prei,
met tomatillo chutney

& tomaat-kruiden salade
16,50

"Cornbread tosti’” met
geitenkaas, snijbiet,
mosterdblad, snijbonen

& rodewijnsaus
31,50

Zeeduivel, met

langoustinessaus
39,50 (7,00 toeslag bij menu)

Gerijpte kazen, van
"Het Kaasfort’
16,- (6,00 toeslag bij menu)



