
 

MARKT & TUIN MENU APRIL 
RESTAURANT ZACHT STAAL 

 
APERITIEF 

Rabarberbruis​       ​​     5,50 
Cidre Artisanal, Cidrerie Kerné   5,50 
Lillet Blanc​ ​                 6,25 
Crémant de Loire, Domaine Cady    9,50 

 
  AMUSE 

 pickles van Alon, Luquesolijven,  
    tahini, pastrami van gans,  
          brood met olie 

 v. h. huis 
 

 MARKT & TUIN MENU 
4 gangen 62,50 | zonder dessert 59 

 
Gebrande makreel met spinazie,  

daslook & gember-bosui vinaigrette 

17 
 

Gepofte koolrabi met botersaus,  
bottarga & gefrituurde citroen 

17 
 

Kip ‘Cacciatore’;  
gebraden borst & gestoofde bout met groene asperges 

27 
 

Als extra gang:  
Gerijpte kazen, van ´Kef´ (6 toeslag ipv dessert) 

16 
 

In sherry gepocheerde peer, 
cacao crumble & citroen-tijm roomijs 

10 
 

 En verder... 

Los of bij het menu 
 

Ricotta, spinazie,  
daslook & tomaat-olijf tapenade 

17 
 

Op de huid gebakken kabeljauw,  
‘Cacciatore’ met groene asperges 

27 
 

Geroosterde aubergine,  
‘Cacciatore’ met groene asperges 

27 


