
 

 
MARKT & TUIN MENU SEPTEMBER 

RESTAURANT ZACHT STAAL 
 

APERITIEF 
Rabarber Bruis                   5,50 
Cidre Artisanal, Cidrerie Kerné  5,50 
Lillet Blanc                     6,25 
Crémant de Loire, Domaine Cady   9,50 

 
  AMUSE 

 pickles van Alon, Luquesolijven,  
    tahini, wild charcuterie,  
          brood met olie 

 v. h. huis 
 
 
 

 MARKT & TUIN MENU 
4 gangen 62,50 | zonder dessert 59 

 
Salade van aardappel, geroosterde paprika, tomaat, tomatillo, ​

met zure room, dille & mosterdzaad 

17 
 

Risotto met kreeft & maïs 

17 
​

 
Gebraden en gestoofde wilde eend in eigen jus met geroosterde pompoen, 

radicchio en cantharellen 

27 
 

Als extra gang:  
Gerijpte kazen, van ´Kef´ (6 toeslag ipv dessert) 

16 
 

Geroosterde vijgen met honing-olijfolie cake & vijgenblad ijs 

10 
 

 En verder... 

Los of bij het menu 
 

Saffraan risotto met mais, prei & parmezaan 

17 
 

Gebakken harder met geroosterde pompoen, radicchio, cantharel & beurre rouge 

27 
 

Gevulde ui met geitenkaas, geroosterde pompoen, radicchio, ​

cantharellen & beurre rouge 

27 


